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di SVANERA ELISA 

Come venire a trovarci? 

Per chi viene da fuori provincia, basta 
prendere l’autostrada A4 Milano-Venezia 
ed uscire ad Ospitaletto.Usciti dall’auto-
strada prendere la tangenziale per Conce-
sio-Val Trompia e dopo la prima galleria 

uscire a sinistra per Brione.  
(Percorso evidenziato in giallo sulla  

Mappa; 12,3 Km) 

La Ruer Verda  
Via Cugno, 14 

Brione (Bs) 25060 
Tel e Fax: 030/8940910 

Www.laruerverda.it 
Indirizzi e-mail: 

Informazioni@laruerverda.it 
Prenotazioni@laruerverda.it 

Venite a trovarci per riscoprire i 
sapori della cucina tradizionale 

bresciana, nell’atmosfera familiare 
che circonda l’azienda. 

È semplicissimo, basta seguire la mappa 
stradale qui riportata. 

 

 BRIONE  

La Ruer Verda è una quercia sempreverde 
che cresce qui nella zona ed è molto rara. 

È stata considerata a lungo un albero  
sterile a causa della scarsezza di ghiande  
prodotte, ma grazie al signor Svanera è in 

atto un recupero della specie.  
In azienda è possibile osservare la crescita 

delle piantine piccole ed altri due 
 esemplari centenari, in una splendida  

passeggiata di circa venti minuti. 

Curiosità: « La Ruer Verda » 



L’azienda agrituristica 

L’azienda agrituristica è situata sulle  
colline moreniche della Franciacorta ed è 
immersa nel verde. Si trova a 700 m. sul 

livello del mare ed è vicino al lago d’Iseo.  
 
 
 
 
 
 
 
 

Questo ampio panorama sulla Pianura  
Padana è visibile soltanto a Brione, dalla 
sala ristorante e dalle splendide camere 

che l’agriturismo offre: una doppia e una 
tripla, con bagno e televisione.  

 
 
 
 
 
 
 
 

L’azienda organizza gite scolastiche per 
far ammirare anche ai più piccoli gli  

animali e le coltivazioni che possiede.  
Inoltre i bambini possono divertirsi nell’-

ampio parco giochi immerso nel  
verde e trovare ristoro in agriturismo. 

L’azienda agricola 
L’azienda agricola a conduzione familiare 

opera nel rispetto e in  
armonia dell’ambiente 

che la circonda.  
Si allevano capre, vitelli 
da carne, conigli, maiali 

da cortile, galline  
ovaiole, animali di bassa 
corte e api (12 arnie). Si 

produce miele, vino, 
mais, ortaggi vari, erbe  

aromatiche, castagne,  
marroni e frutti vari.  

Naturalmente sono tutti  
prodotti genuini dei nostri 

campi; gli animali vengono 
nutriti solo con alimenti  

naturali e vengono portati al 
pascolo. 

 

L’agriturismo 
In agriturismo è possibile gustare piatti  

tipici della cucina bresciana, accompagnati 
dal vino prodotto in azienda: stuzzicanti 
antipasti; raffinati primi piatti di pasta  

fresca fatta in casa; gustosi secondi piatti a 
base di carne e selvaggina ed ottimi dolci 

fatti secondo la tradizione. 
 

 
I muri e le colon-
ne della sala ri-

storante  
sono decorati da 
trompe l’oeil che  

riprendono i paesaggi montani e le pietre a 
vista degli esterni. Inoltre è possibile  
mangiare all’aperto ed è gradita la  

prenotazione. 
 

 
 
 

 

 


